v Huevos v Vainilla

v Azucar .+ Polvo para hornear
v Harina . v Membrillo

v Manteca

= Batir la manteca y el azicar hasta formar una crema.
= |[ncorporar los huevos y la esencia de vainilla. Batir.

= En la mesada, hacer una corona con la harina y el polvo para hornear.

= \lerter el cremado (azucar, manteca y huevos) en el centro de la
corona, integrar sin amasar demasiado hasta formar la masa.

= Estirar entre dos capas de film hasta llegar a 4 mm. de espesor aprox.
Llevar a |a heladera por 20 min.

= (Colocar con cuidado la masa dentro del molde previamente
enmantecado y enharinado.

= Rellenar con memobirillo.

= (Cortar tiras de 1cm. de ancho por 4 mm. de espesor y 28 ¢cm. de
largo. Formar un enrejado y pintar con huevo.

= Hornear a 180°C por 40 min aproximadamente.
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